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Terhumle

Hvad er tarhumling ?

En terhumling vil sige at man tilfgje en maangde humle til selve bryggen mens den gaae, og ikke som normalt under kogningen af
bryggen.

@llet har selvfelgelig faet humle under kogningen, men denne ekstra terhumling giver endnu mere smag/aromatil @llet. ( Giver
ingen hitterhed da den ikke koges. )

Hvor laange du skal tgrhumle er helt op til dig selv, det kommer an pa hvor meget mere smag/aroma du vil havei din gl, men et godt
bud vil vere mindst 7 dage.

Det bliver ofte fortaget i en humlepose, hvor i man kommer humlen. Fordelen ved denne metode er at humlen er utrolig nem at hive
op af brygget igen, uden det er ngdvendigt at filtrere den endnu engang.
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